


Primitivo

Negroamaro

Jemà............................................................................20€ 
rosso biologico, L’Astore Masseria, Salento, 14% 
vol. 

Colore rosso rubino.  
Al naso fruttato ed erbaceo. 
Al palato dolce, fresco e sapido. 

Ruminat...........................................................24€
rosso biologico e biodinamico I.G.P., Lunaria, 
Orsogna, 14% vol. 

Rosso rubino vivace. 
Al naso note olfattive di prugne, carrube, ciliegie.  
Al palato e caldo, giustamente tannico, intenso,  
con un finale di frutta rossa in confettura. 

Zin............................................................................22€
rosso I.G.T., Famiglia Pasqua, Verona, 14% vol. 

Rosso rubino intenso.
Aromi di frutta rossa matura,  confettura di prugne, 
ciliegie e accenni di spezie dolci come vaniglia e cannella.  
Rotondo e avvolgente, con tannini morbidi e una buona 
persistenza,  piacevole retrogusto fruttato.  

Filimei .................................................................20€
rosso biologico e biodinamico I.G.P., L’Astore, 
Salento, 13,5% vol.
 
Rosso rubino brillante con sfumature granate. Sentori di 
ciliegia, leggera speziatura di tabacco dolce, cuoio, fieno, 
pepe nero. Bella sapidita’ e acidita’. 
Persistente, armonico ed equilibrato



Rosso
Passione Sentimento.......................................22€
famiglia PASQUA, Verona, 14% vol. 

Rosso rubino profondo, al naso intenso e persistente con 
spiccate note di frutti rossi e sentori di spezie. 
In bocca e’ equilibrato, rotondo, morbido e avvolgente al 
palato, con tannini vellutati. 

Amarone della Valpolicella Nicolis D.O.C.....60€
San Pietro in Cariano (VR), 15,5% vol. 

Colore profondo rosso rubino, dal  profumo complesso, 
armonioso, elegante, con note di frutta appassita, 
confettura, sottobosco, mallo di noce e cuoio. 
Il sapore risulta equilibrato, ricco, delicato, austero e 
persistente.  

Chianti Cassico D.O.C.G., .........................25€
Podere Torcilacqua, Badia a Passignano 
Barberino Tavarnelle (FI), 14,5% vol. 

Colore rosso rubino intenso. 
In bocca si presenta di buona tannicita’, asciutto, sapido 
e vellutato.  
Speziato anche al naso, floreale. 

Brunello di Montalcino D.O.C.G...............50€
Azienda Vitivinicola Tiezzi, Montalcino (SI), 
14% vol. 

Colore rosso rubino intenso. 
In bocca si presenta di buona tannicita’, asciutto, sapido 
e vellutato.  
Speziato anche al naso, floreale.

Cabernet Sauvignon Doc Friuli Aquileia.....22€
Cantina: Valpanera Gradazione: 13%

Vino rosso dai riflessi violacei. Al naso emergono profumi di 
ribes e lamponi. In bocca è vivace e tannico, con un gusto 
morbido e avvolgente, con un finale pieno e rotondo.



Primitivo
Nebbiolo d'Alba 'Valmaggiore' .................35€
Mario Marengo, Azienda agricola Mario 
Marengo, La Morra (CN), Piemonte, 14,5% vol. 

Il colore rosso rubino intenso accompagna profumi di 
frutta a bacca rossa, ribes, lampone, note officinali e 
dolci spezie orientali.  
Il sorso e’ di media struttura, fruttato, minerale  con un 
ottimo finale sapido e persistente.         

Truentum Reomoro....................................25€
Passito rosso I.G.T., Colli Aprutini, CANTINE NAE, 
Controguerra (TE), 15% vol. 

Di colore rosso rubino con riflessi violacei,  al naso 
svela profumi intensi di frutti di bosco, prugne, 
ciliegie, arricchiti da note di caffe’, tabacco e vaniglia.  
Il sorso e’ caldo, con tannini morbidi e di buona 
persistenza. 

Truentum Riva Nord I.G.T...............................25€
Marche, Cantine Nae,  Controguerra (TE), 
15% vol. 

Colore rosso porpora con riflessi violacei.  
Al naso, offre un bouquet denso di piccoli frutti come 
mora e prugna, accompagnati da delicati odori floreali e 
vegetali, note di liquirizia e grafite.  
In bocca, il vino e’ caratterizzato da grande freschezza, 
ottima struttura e tannini setosi. 

Il bastardo del borgo ....................................25€ 
Tirabuccia rosso, Roveri, Ortona (CH), 15% vol. 

Colore rosso rubino intenso con riflessi granati.  
Intensi sentori di frutta rossa, in particolare di amarena e 
mora, sottolineano l’unicita’ della ricetta che accosta 
diversi vitigni creando un’armonia di notevole 
complessita’ ma, comunque, rotonda e facile da bere.  
Vino di grande struttura, dotato e persistente. 
Presenta una spiccata nota  retrolfattiva di amarena. 



Montepulciano 
d’Abruzzo
Truentum Malamore Riserva .......................30€
Montepulciano  d’Abruzzo, Cantine Nae, 
Controguerra (TE), 14,5% vol. 

ll vino Montepulciano Riserva "Malamore" trae il suo 
nome da un’antica leggenda contadina. Racconta la 
storia di un amore proibito tra due giovani di  famiglie 
rivali. Il loro amore segreto si svolse tra i vigneti delle 
colline aprutine. Quando furono scoperti, la violenza 
scoppio ed entrambi persero la vita tra le viti. Si dice che 
il vino prodotto da quei vigneti, nutrito dal loro amore e 
dolore, abbia preso il nome "Malamore" in loro onore. 
Oggi, questo vino rappresenta la  passione travolgente, 
un amore che sfido le convenzioni e continua a vivere 
attraverso questo iconico vino. 
Di colore rosso rubino con riflessi violacei, al naso svela 
profumi di violetta, frutti di bosco, spezie e legno. Il sorso 
e’ caldo e forte, con tannini ben integrati e un finale 
lungopalato, con tannini vellutati. 

Coste di Moro Lunaria....................................28€ 
rosso biologico e biodinamico 
I.G.P., Orsogna (CH), 14% vol. 

Rubino brillante con leggeri riflessi aranciati.  
Il profumo e’ intenso, con note eteree, speziate e un 
leggero sentore di legno. 

Coste di Moro Riserva....................................32€
rosso biologico e biodinamico I.G.P., Lunaria, 
Orsogna (CH), 14,5% vol. 

Rosso rubino impenetrabile, al naso frutta rossa e 
confettura di amarena su tutto, lievi note di cacao e 
tostature ne completano il bouquet. In bocca e’ caldo, 
giustamente tannico e quindi morbido, intenso, e con il 
tipico finale ammandorlato. 



Bucefalo....................................................................25€
vino biologico da uve appassite, 
biodinamico (Demeter) e Biodiversity Friend, 
LUNARIA, Orsogna (CH), 14,5% vol. 

Colore rosso, profumo ampio ed intenso.  
Le note prevalenti sono quelle fruttate, con apertura di 
amarene e mirtilli, seguono profumi speziati di origine 
terziaria (cioe’ derivanti dall’affinamento) con note di 
cacao, caffe’, tabacco e cuoio. 
Complessivamente armonico, vellutato, morbido e di 
lunga persistenza. 

Sciarr .......................................................................18€
Montepulciano d’Abruzzo D.O.P., Famiglia  
D’Alesio, Città Sant’Angelo (PE), 14% vol. 

Rosso rubino tendente al granato di ottima intensita’ , 
con riflessi porpora.  
Gusto intenso, floreale, fruttato, speziato.  
Al palato note di viola, rosa, ciliegia, amarena, mora, 
liquirizia, pepe. 

Nerube’ Jasci & Marchesa.............................22€
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. biologico, 
Vasto (CH), 14% vol. 

Rosso rubino intenso, dal profumo tipico, fruttato, 
speziato. 
In bocca corposo  con sentori di frutta sotto spirito e 
cioccolata. 

Maiolica ..................................................................24€
Terre di Chieti I.G.P., Cantina Tollo, Tollo (CH), 
13,5% vol. 

Rosso rubino di moderata intensita’ in eccellente 
equilibrio  fra intensita’ , aromatica e acidita’ .  
Un vino dal bouquet di frutta rossa di bosco.  



Palazzo Centofanti............................................18€
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C., Giuliano 

Teatino (CH), 14% vol. 

Rosso intenso con riflessi violacei in giovinezza, profumo 
intenso con note di frutta matura, ciliegia. 
Al palato si rivela di bella pienezza, profondo, morbido 
con tannini ben equilibrati, persistente.

Le Vigne Faraone...............................................20€
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C., Giulianova (TE), 
13% vol. 

Rosso rubino con profumi speziati. 
Sentore leggermente tannico. 

In Petra Chiusa Grande................................32€
Montepulciano d’Abruzzo 
D.O.C biologico, Nocciano (PE), 13,5% vol. 

Rosso rubino intenso,  dal profumo ampio e fruttato con 
gradevoli note speziate e minerali. 
In bocca equilibrato, sapido e minerale, morbido di 
buona corposita’ e grande persistenza.

DNA D’Eusanio Chiusa Gran......................25€
Montepulciano 
d’Abruzzo D.O.C. biologico, Nocciano (PE), 14,5% vol. 

Rosso rubino con riflessi lievemente granati. 
Profumo ampio, intenso e persistente, gradevolmente 
speziato e leggermente fruttato con ricordi di frutti rossi 
maturi e confettura. L’armonia e l’equilibrio tra le 
componenti aromatiche conferiscono a questo vino un 
bouquet tipico della zona di origine. 

Perla Nera Riserva Chiusa Grande.............40€
Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. biologico, 
Nocciano (PE), 14,5% vol. 

Rosso rubino di ottima intensita’ e tonalita‘ con riflessi  
lievemente granati. 
Profumo ampio, intenso e persistente con gradevole 
sensazione di frutta matura confettata e spiccati 
profumi di spezie.  
L’armonia e l’equilibrio tra le componenti aromatiche 
conferiscono a questo vino un bouquet tipico della zona 
di origine. 



Dieci Vendemmie Limited Edition Tenuta 
Ulisse.......................40€ 
Crecchio (CH), 14,5% vol. 

Colore rosso rubino molto carico ed elegante,  profumo ampio e 
complesso, fruttato, con sentori di prugne, confettura di ciliegia e 
note di tabacco, leggermente speziato.  
Vino di grande corpo, morbido e ricco di tannini nobili, con un finale 
che regala note di cacao, caffe’ e vaniglia. 

Notari Colline Teramane Montepulciano 
d’Abruzzo D.O.C.G., .....................25€ 
Fattoria Nicodemi, biologico certificato, Notaresco (TE), 
13,5% vol.  

Colore rosso rubino intenso. Al naso un ventaglio odoroso ampio: 
more, mirtilli, ribes pepe rosso e liquirizia con un accenno balsamico. 
Gusto ricco ed elegante con una lunga persistenza. ottimo con la 
cucina piccante e speziata, agnello, carne alla brace formaggi semi 
stagionati. 

Incanto Marramiero..............................................24€  
Montepulciano D’Abruzzo D.O.C., Terre dei Vestini, Rosciano 
(PE), 13,5% vol.  

Colore rosso rubino intenso e profondo con sfumature violacee.  
Profumi perfettamente maturi e concentratissimi. Un fruttato 
suadente ed armonioso che offre sentori di prugna, dattero e fico. 
Il tutto fuso con fine note  speziate.  

Inferi Marramiero..................................................35€  
Montepulciano D’Abruzzo Riserva D.O.C., Terre dei Vestini, 
Rosciano (PE), 14% vol. 

Il suo colore rosso rubino carico con riflessi granata, i suoi profumi 
intensi e varietali con note vanigliate, il suo sapore persistente, 
caldo, corposo ed armonico lo rendono un vino distinto e 
carismatico allo stesso tempo. 



Cerasuolo D’Abruzzo

Merlot...............................................................20€  
Terre di Chieti I.G.T., tenuta Ulisse, Crecchio (CH), 
13% vol.  

Il vino si presenta alla vista di un rosato cerasuolo intenso, 
accompagnato al naso da intensi aromi di frutti di bosco e note 
floreali di rosa. 
Al palato si rivela fresco, armonico e di grandissima 
persistenza aromatica. . 

Monrose Biologico Puglia.................................18€  
Casa Primis Stornarella (FG), 13% vol.

 
Vino rosato dal colore rosa tenue e tenui riflessi violacei.  
Al naso e’ intensamente fruttato e floreale.  
Al palato e’ fresco, fruttato e gradevolmente acidulo. 

11 Minutes Odi et Amo Rosè Trevenezie I.G.T, .......20€ 
Famiglia Pasqua, Verona, 12,5% vol.

Un rosato fresco e avvolgente, dal bouquet intenso e complesso, 
dagli aromi floreali e speziati. 

Le Murate Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C.,............20€
Nicodemi, Notaresco (TE), 13,5% vol. 
 
Colore rosso rinascimentale. Note di fragola e melograno.
 In bocca grande equilibrio tra morbidezza e la componente
 acida e minerale che gli conferisce una buona spina sapida. 
Finale che riporta a chiare note di lampone. 



Strozza Preti Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C........24€
Trabuccia, San Vito Chietino (CH), 14,5% vol. 

Il colore rosso intenso come brace e i suoi riflessi violacei 
tradiscono un carattere indomito. Intensi sentori di frutta 
rossa, tendenti alla ciliegia, alla fragola, alla mandorla. 
In bocca e’ poderoso, con bilanciata morbidezza e acidita’, 
molto persistente. 
Al calice e’ un vino “maleducato” e stupisce per la verace 
schiettezza abruzzese e contadina. 

Tiberio Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C...............25€
agricola Tiberio, Cugnoli (PE), 14% vol.

Vino rosato di acceso cromatismo e dal profilo aromatico 
delicato e fruttato, vinificato in acciaio con brevissima 
criomacerazione.  
Sentori piacevoli di fragoline, piccoli frutti rossi e fiori 
accompagna un sorso rinfrescante e slanciato. 

Sciarr Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C..................18€
famiglia  D’Alesio, Città Sant’Angelo (PE), 13,5% vol. 

Rosa ciliegio intenso e brillante, 
dal profumo complesso, floreale e fruttato. 
Al palato note di viola, rosa, ciliegia ed erbe aromatiche. 

Rosa- AE Cerasuolo d’Abruzzo D.O.C............24€
Torre di Beati, Loreto Aprutino (PE), 14% vol. 

Vino rosato piacevole e immediato, attraversato da delicati 
sentori di rosa e accenti fruttati di melograno, fragoline e 
ciliegie.  
Al gusto rinfrescante, succoso ed equilibrato, dotato di bella 
vitalita’ e golosa freschezza. 

Le Vigne del Faraone Cerasuolo d’Abruzzo 
D.O.C...............................................20€
Giulianova (TE), 13,5%vol. 

Vino non rosato ma rosso cerasuolo,  con sentori di ciliegia e di 
rosa,  dai mille abbinamenti. 



Fortitudo Fabulas Cerasuolo D’Abruzzo D.OC......25€
biologico e biodinamico, Fara Filiorum Petri (CH), 
13,5% vol. 

IDal colore rosa ciliegia intenso e brillante, caratterizzato da 
fragranze di  lamponi, melagrana e toni balsamici.  
Al palato si evidenzia un attacco gustativo impetuoso con note 
fruttate e floreali, scalpitante e fresco. 

DNA D’Eusanio Chiusa Grande Cerasuolo 
D’Abruzzo D.O.C.......25€
superiore biologico, Nocciano (PE), 14,5% vol. 

Rosato carico tipico della “cerasa” matura,  dal profumo 
fragrante, fruttato, fresco ed intenso con note di ciliegia 
e marasca matura. 
Presenta un gusto vellutato, armonico ed ampio di 
notevole corposita’ e persistenza.  

Pettirosce Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C........22€
biologico e biodinamico (Demeter), Marchio 
Lunaria, Orsogna (CH), 13,5%  vol. 

Il vino presenta un colore rosa ciliegia brillante. Il profumo 
del vino e’  gradevole, fine, appena accennato l’accento 
vinoso, e dal bouquet fruttato; il sapore e’ morbido, 
armonico e delicato, con un retrogusto fine di mandorla. 
Appena acido, ben equilibrato. 

Palazzo Centofanti Cerasuolo D’Abruzzo D.O.C. 18€
biologico, Giuliano Teatino (CH), 12,5% vol. 

Dal color rosa tenue e di buona consistenza. 
L'olfatto e’  intenso con sentori fruttati molto delicati di ciliegia, 
fragola e lampone, chiude con lievi sentori floreali che regalano 
complessita’ e finezza. 
Al gusto e’  un vino fresco con un giusto apporto di sapidita’ che 
non risulta mai eccessiva. Vino di corpo, equilibrato, intenso, di 
ottima persistenza grazie anche ad un lieve ritorno fruttato 
floreale e un delicato finale di frutti di bosco 



Pecorino
Truentum Calafiori Pecorino I.G.T............22€
canrine Nae, Controguerra (TE), 13% vol. 

Il Pecorino Calafiori prende il nome dal territorio in cui 
viene prodotto,  la via di mezzo tra il mare Adriatico e la 
Montagna dei Fiori,  il mix unico che si crea dal connubio 
delle correnti marine e dei venti montani danno vita ad 
un vino espressione del nome sia a livello olfattivo per i 
sentori floreali, che gustativo per l'elevata sapidita’ e 
mineralita’. 

Sciarr Pecorino Superiore d’Abuzzo D.O.C 18€
biologico, Famiglia D’Alesio, Città Sant’Angelo 
(PE), 13% vol. 

Giallo paglierino con riflessi dorati. 
Floreale, fruttato, erbaceo e vegetale. 
Al gusto fresco, sapido, di corpo medio, caldo, di buona 
morbidezza e di buon equilibrio gustativo.  
Buona l’intensita’,  così come la persistenza e finezza. 

Civitas Pecorino Terre di Chieti I.G.P., ........20€
biologico e biodinamico (Demeter), Marchio 
Lunaria, Orsogna (CH), 13,5% vol. 

Colore giallo paglierino.  
Al naso intenso, con sentori di ginestra, frutta a polpa 
bianca, ed eterei. 
In bocca fresco, intenso, sapido e di corpo. 

Bianchi



Fecerunt Fabulas Pecorino................24€
biologico e biodinamico (Demeter), Fara 
Filiorum Petri (CH), 13% vol. 

Colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli.  
Caratterizzato da note olfattive piacevoli quali odore di 
sambuco, frutta matura con sentori di pera.  
Il gusto ha una vena acidula che con la sapidità si 
bilancia perfettamente  consentendo struttura e 
morbidezza. 

Ulisse Unico Pecorino..........................20€
Terre di Chieti, I.G.P., Tenuta Ulisse, Crecchio (CH), 
13% vol. 

Colore giallo paglierino abbastanza intenso con riflessi 
verdolini.  I profumi sono molto intensi con delle piacevoli 
note di frutta bianca come la pesca, di agrumi e di frutta 
esotica.  
In bocca si fa apprezzare subito per la sua buona acidita’ 
e mineralita’. In particolare, si apprezzano note di 
agrumi che ricordano il pompelmo nonché  una lieve 
sensazione di frutta esotica come la papaya.  
Il finale e’ di grande persistenza e piacevolezza. 

Sauvignon Doc Friuli Aquileia..................22€
Cantina: ValpaneraGradazione 13%

Vino dal colore giallo paglierino brillante. Il naso 
piacevolmente aromatico ricorda la foglia di pomodoro, 
la salvia, il peperone giallo e la pesca matura. Al gusto e’ 
strutturato, di buona sapidità e freschezza.



Riesling Alto Adige D.O.C.....................22€
Weingut Tenuta Peter Zemmer (BZ), 13% vol. 

Alla vista da giallo verdognolo a giallo chiaro. 
Al naso delicato aroma di fiori con sentore di pesca e 
albicocca.  
Al palato nobile, secco, accattivante con le sue sottili 
acidita’ e vivace rotondita’.  

Riesling

Bombino DNA D’Eusanio Colline Pescaresi 
I.G.T......................22€
biologico, Chiusa Grande, Nocciano (PE), 13% vol. 

Giallo paglierino leggermente carico. 
Di notevole complessita, fresco ed intenso, con nette 
sensazioni di frutta esotica matura. Gusto armonico e 
morbido, corposo e persistente, equilibrato da una buona 
freschezza.   

Bombino



Classiche
Spumante Pecorino Fabulas, Pet Nat 
Ancestrale Biodinamico.......................30€
Fara Filiorum Petri (CH), 13% vol. 

Malvasia Orange Ancestrale Spumante Brut 
Nature...............................................35€
biodinamico, Marchio Lunaria, Cantina Orsogna 
(CH), 12,5% vol. 

Giallo paglierino con riflessi verdognoli.  
Profumo floreali di brolo primaverile con sentori di frutta 
gialla.  Sapore pieno con grande corpo, ma con una 
sorprendente freschezza

Spumante Passerina Vola Volè................20€ 
biologico, Cantina Orsogna (CH), 12,5% vol. 

Nontiscordardime............................25€
Spumante Passerina Brut biologico, 
CHIUSA GRANDE, Nocciano (PE), 12% vol.   

Blanc de Blanc Brut...........................40€
società semplice agricola MASO MARTIS 
TRENTODOC, Martignano (TN), 12,5% vol. 

Un metodo classico dal corpo e dai profumi intensi, 
leggero sentore di lievito, 
versatile, elegante, per tutte le occasioni di incontro.

Bollicine



Franciacorta Audens Dosaggio zero D.O.C.G...30€
Marchesine, Passirano (BS), 12,5% vol. 

Giallo paglierino dorato con perlage finissimo e persistente,
 note di nocciola in evidenza, crosta di pane, lievito e poi 
mandorle, agrumi e pesche bianche. Sapidita’ in bella
 mostra al palato, freschezza sostenuta e grande trama 
gustativa confermano un prodotto di grande qualita’, in 
lunghissimo finale agrumato di cedro.

Champagne Maison Forest Maire’ a Trigny .......60€  
Brut de  Blancs, Trigny (regione della Champagne, 
Francia), 12% vol. 

Un colore giallo paglierino con riflessi ambrati.  
Gli amanti dello champagne scopriranno un naso fine e 
complesso.  
In bocca sapori di pesca e pera leggermente mielata. 
Il finale e’caratterizzato da un tocco di freschezza. 



SCIARRosé, Spumante Brut Rosè...................18€
Famiglia D’Alesio, Città Sant’Angelo (PE), 12% vol. 

Rosa chiaro intenso con riflessi rosa salmone.  
Profumo abbastanza intenso, abbastanza complesso, floreale 
e fruttato. 
In bocca una ciliegia e fragola con una leggera nota balsamica 
di fondo con accenni all’anice, note di sottobosco (funghi e 
humus) e in finale vena leggermente erbacea. 

Marsuret Prosecco Rosè................................22€
Azienda Agricola Marsuret, Guia di Valdobbiadene 
(TV), 11,5% vol. 

Spumante rose’ fresco e delicatissimo dal color rosa brillante e 
perlage fine ed elegante. Bouquet floreale e fragrante con note 
di agrumi e frutti di bosco. Sorso vivace, morbido ed 
avvolgente con una piacevole vena minerale. 
Con il suo colore rosa tenue e il suo aroma di frutta rossa, fiori 
e note di crosta di pane, offre una freschezza vivace e un 
gusto delicato. 

Frizzante Rosè Tenuta Ulisse......................25€
Crecchio (CH), 12% vol. 

Colore rosa tenue con sentori mediterranei di frutta 
fresca, la delicata effervescenza al palato ne esalta la 
freschezza.  
Brioso, fresco e profumato, pensato per gli amanti della 
convivialita’. 

Nontiscorsardime Spumante Rosato Brut.......22€
biologico Chiusa Grande Nocciano (PE), 12% vol. 

Colore melograno, molto brillante. Profumo intenso e bouquet 
complesso, con note di ciliegia, fragola e ribes. 
In bocca gradevole ed elegante, pieno, vellutato.  
Buona struttura e finezza, equilibrata da una piacevole 
freschezza.

Rosè


